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OGS- Vila Concordia

Betla | ”

KW 37

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag W
08.09.2025 09.09.2025 10.09.2025 11.09.2025 12.09.2025

Penne Bolognese | Minestrone Pollo Pomodoro Blumenkohl-Kase- Filetto di pollock
Rohrennudeln mit all “Italiana Hahncheninnenfilet mit | Medaillon Alaska Seelachsfilet,
Hackfleisch- Italienische feiner Tomatensauce mit Sauce Hollandaise knusprig paniert, mit
Tomatensauce und Gemiisesuppe  / und Langkornreis und Salzkartoffeln hausgemachter

geriebenem Hartkase

P

T

(mit Sellerie, Zucchini,
Erbsen, Bohnen und

Karottenwurfel) mit einer
Scheibe EIEMIIGIE
Hirse Vollkornbrot ‘n?!

kS

Remouladensauce
und Salzkartoffeln

& £

mit Joghurtdressin

. Mini-Rosti-Taler BIO-Pasta Mohren-Orangen

3 aus geraspelten Formaggio Cremesuppe,

x Kartoffeln, mit Erbsen- BIO-Nudeln* mit dazu knuspriges Brétcher
< Méhren-Gemuse natur Kasesahnesauce Ul‘n?!
k0 und hausgemachtem

'-'>J Tsatsiki

< . o | Nuss-Nougat- frisches Obst Gartensalat (Eisberg, Buttermilchdessert Hausgemachter |8y

5:; - % é Pudding Radicchio, Karotte) w¥s| Gartenfrucht Gurke-Mais-Salat -

mit Kruterdressing

Tel: 02174 - 894 213 28] Fax: 02174 - 894 213 177  E-Mail: bestellung@nickut-cater|%®
BIO Zutaten: Vollkornbrot, Nudeln * kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013]

Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollstédndig ausschlieBen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung” beriicksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. zertifiziert Menilinie ist mit dem DGE-LogE}fg

gekennzeichnet.




