KW 36 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

01.09.2025 02.09.2025 03.09.2025 04.09.2025 05.09.2025

Hahnchen-Gyros Patatas Bravas Currywurst-Topf Rita’s Ravioli Seelachs
(I) mit hausgemachtem Rostkartoffeln, vom Geflugel Nudeltaschen gefullt knusprig paniert
) Tsatsiki und mit buntem mit hausgemachter mit Kase und Spinat, dazu hausgemachte
EE Langkornreis Mohrengemise und Currysauce, dazu dazu Kasesahne-Sauce Remouladensauce
Z hausgemachtem Kartoffelptree und Salzkartoffeln
3 % Krauterquark ==
X 1

% ¢ | € £
. Gemiuse- Bl1O-Pasta Florentin Kartoffeltasche
2 Cremesuppe BIO-Nudeln* mit Brokkoli
x (Blumenkohl, Karotte, Spinatrahmsauce mit Brokkoli und
< Brokkoli), A Frischkése gefiilt,
'(-'DJ dazu eine Scheibe% dazu bunte Méhren .
u>J \VVollkorntoast ‘n!" in Béchamelsauce '
< . n|frisches Obst Hausgemachter Hausgemachter Endivie-Eisberg-Salat Doppelkeks mit
I+ %g Himbeerquark O Schokoladenpudding mit Ki_rsch-BaIsamic = Schokofullung ;
i - - Dressing 1
Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 | E-Mail: bestellung@nickut-catering.de
BIO Zutaten: Vollkornbrot, Nudeln * kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013}
Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen. '
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung* berticksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. zertifiziert Menulinie ist mit dem DGE-Log@ gekennzeichnet.




