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Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
18.08.2025 19.08.2025 20.08.2025 21.08.2025 22.08.2025
Chicken Nuggets Patatas Bravas Huhnerfrikassee Gabelspaghetti Fischstabchen
mit stf3-saurer Sauce Rostkartoffeln Huhnchenfleisch in Alfredo mit hausgemachter
(:5 (kalt) und Kartoffelpiree | mit buntem heller Sauce mit Hérnchennudeln mit Remouladensauce
n Mohrengemise und Erbsen, Spargel und Tomaten-Gemiisesauce | und Kartoffel-Mohren-
Et: hausgemachtem Langkornreis (Porree, Karotten, Stampf @4
Z Krauterquark Sellerie, Zwiebeln) und Roter Heringssalat
3 geriebenem Hartkase mit Roter Bete,
X % Apfelstiicken und
% % wle Zwiebeln, dazu (-
-~ o Salzkartoffeln e
- Kartoffelgratin Pfannkuchen Spinat-Knusper-
8 Kartoffelscheiben in natur mit Medaillon
a B(_'ec_hamelsauce, Kirschkompott mit Sauce Hollandaise
< mit jungem Gouda und Salzkartoffeln -
I(JDJ Uberbacken, dazu v
w Mohrensalat mit O
é > Krauter-Dressing [ 2%
// < . o] frisches Obst Buttermilchdessert Rote-Bete-Salat .’, Hausgemachter L‘g: Gartensalat (Eisberg,
/ z+ S 0 Gartenfrucht %1 Orangenquark Radicchio, Karotte) S
w o °n0 mit Joghurtdressing L=

Tel: 02174 - 894 213 28/ Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de
BIO Zutaten: Vollkornbrot, Nudeln * kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013
Info: Taglich haben Sie die Méglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,,DGE-QI;?fjtsstandard fiir die Schulverpflegung* beriicksichtigt.

Die von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. zertifiziert Menilinie ist mit dem DGE-Log gekennzeichnet.




