| -

nickut
OGS- Villa Concordia

catering

L .
KW 26 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
23.06.2025 24.06.2025 25.06.2025 26.06.2025 27.06.2025
Toni’s Tortelloni Bergischer Hahnchenbrustfilet | Cevapcici vom Geflugel | Backfisch
T Nudeln mit Mohreneintopf mit Maisgemiuise mit Ajvarsauce Alaska-Seelachsfilet
5 Gemusefullung (Tomaten, | mit Mohren-, in Rahmsauce und Langkornreis im Backteig
[ Zucchini, Paprika) mit Kartoffelwirfeln und und Kartoffelpiree mit hausgemachter
2 fruchtiger Tomatensauce | Gefliigelwursteinlage, Remouladensauce
= WEYOREEVollkorntoast und Salzkartoffeln
QAL ;
Gemuse-Frikadelle |Blumenkohl- Mini-Résti-Taler Asia-Ballchen
5 mit Curryrahmsauce Gratin aus geraspelten stiR-sauer
2 und Zartweizen mit Kartoffelscheiben Kartoffeln, mit | Gemiiseballchen aus
’ < und Béchamelsauce, hausgemachtem Tsatsiki, | Mohre, WeiRkohl und
i mit Gouda iiberbacken | dazu Altenberger Salat | Kaiserschoten, mit
2 (Mais, Eisberg, Mohre) mit | suR-saurer-Sauce
'i > Joghurtdressing w¥%| | und Langkornreis
| 50 frisches Obst Wackelpudding Hausgemachter Krautsalat mit Essig-Ol- | Méhrensalat mit
' S<ZSA Cassis Erdbeerquark w¥| | Dressing Krauterdressing |wf

Tel: 02174 - 894 213 28/ Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de

| BIO Zutaten: Vollkornbrot, Nudeln * kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-013]
Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
. Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kdnnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.

Die von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e.V. zertifiziert Menulinie ist mit dem DGE-Log gekennzeichnet.

Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,,DGE-QE‘?ﬁtsstandard fir die Schulverpflegung” bertiicksichtigt.




