ntickut
catering . .
y OGS- Villa Concordia
KW 19 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag &
05.05.2025 06.05.2025 07.05.2025 08.05.2025 09.05.2025
Tortelloni con Eier-Omelette Hahnchen- Rostbratwurst Captain Iglo <lg’0 .
Carne Napoli mit Erbsen in geschnetzeltes mit Rahmkonhlrabi Pangasius-Filet .
LI) Geflillte Nudeln Hollandaise Hawaii und Kartoffelplree | im Backteig
2 (Hackfleisch vom Rind), | und Salzkartoffeln in Currysauce mit mit hausgemachter
o mit Tomatensauce und Kokosnussmilch und Remouladensauce
Z geriebenem Hartkase Ananasstiicken, und Salzkartoffeln @4
3 dazu Langkornreis Heringstipp "
X mit Apfelstiickchen y
jﬁ'ﬁ‘ % % und Zwiebeln, o
dazu Salzkartoffeln
g Brokkoli- Allgauer BlO-Pasta* Feta | Wickies-Veggie-Bullar
5 Cremesuppe Kaseknopfle BIO-Nudeln mit Gemiiseballchen
pa— -t dazu ein knuspriges Kleine Spatzle mit Kase, lomate“'Thym'a”' (Erbsen, Mais, Mohren, o
5 Brotchen dazu Réstzwiebeln und eta-Sauce Pe_lprlka,_ Grunkohl, Zwiebeln) |
i buntes Méhrengemiise mit Prelselbeer-_Rahmsauce
O} natur und Langkornreis
w
>
e e ot
< . on|frisches Obst Hausgemachter Altenberger Salat (Mais, | Wackelpudding Zitronenkeks
IS Himbeerjoghurt = Eisberg, Mdhre) mit Waldmeister
n o %'?| | Sauerrahmdressing

Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 / E-Mail: bestellung@nickut-catering.de

Info: Taglich haben Sie die Mdglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!

Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kdnnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieRen. Weitere Informationen kdnnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitédtsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung” berticksichtigt.
Die von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e.V. zertifiziert Menlinie ist mit dem DGE-Logoi:?ijgekennzeichnet.




