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SALAT
oder
DESSERT

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

06.04.2026 07.04.2026 08.04.026 09.04.2026 10.04.2026
Bergischer American Hahnchenbrustfilet | Seelachs
Mohreneintopf Hot Dog mit Maisgemuse knusprig paniert,
mit Mdhren- und Hot Dog-Brétchen mit in Rahms?fuce mit hausgemachter
Kartoffelwiirfeln, Gefliigelwiener, und Kartoffelplree Remouladensauce

OStermontag und Salzkartoffeln

dazu knusprige
Croutons

dazu Hot Dog-Sauce,
Rostzwiebeln und saure
Gurkenscheiben

e

\”gca

Patatas Bravas

Spirelli Napoli

NUdeIaquauf

Milchreis

Rostkartoffeln Spiralnudeln mit Erdbeer-Rhabarber-
mit Erbsen und mit fruchtiger mit Karotten A5 Kompott
hausgemachtem Tomatensauce und Brokkoli in
Krauterquark Tomatensauce,

wfs o mit jungem Gouda [y

B o liberbacken oce
Nuss-Nougat Snack-Mohren Hausgemachter Hausgemachter )
Pudding Mango Quark Gurke-Mais-Salat

@ ‘3! mit Joghurtdressing

oder frisches Obst

)

oder frisches Obst

oder frisches Obst

oder Miisliriegel
Banane

DGE
Tel: 02174 - 894 213 28 / Fax: 02174 - 894 213 177 | E-Mail: bestellung@nickut-catering.de
BIO Zutaten: Vollkornbrot, Nudeln * kontrolliert durch Bio Kontrollstelle: DE-OKO-01

Info: Téglich haben Sie die Méglichkeit ergdnzend zum Speiseplan Obst oder Salate zu bestellen. Bitte sprechen Sie uns einfach darauf an! Obst vor dem Verzehr bitte waschen!
Wichtiger Hinweis: Aufgrund der Vielzahl der von uns verwendeten Lebensmittel kénnen wir Kreuzkontamination nie vollstandig ausschlieBen. Weitere Informationen kénnen Sie dem Deklarationsplan entnehmen.
Bei der Speisenplanung wird der ,DGE-Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder” sowie der ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung” berticksichtigt.

Die von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. zertifiziert Meniilinie ist mit dem DGE-Log|

gekennzeichnet.
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